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Özet 
Meyve suları içerdikleri organik ve inorganik madde zenginliği bakımından 
mantarların ve bakterilerin üremesine uygun ortam teşkil etmektedir. Genellikle 
meyve sularında bozulma sonucunda görülen bakteriler aside tolere bakterilerdir. 
Hazır meyve sularında bakteri oluşumunu ve erken bozulmayı engellemek için 
katkı maddesi olarak antimikrobiyal maddeler kullanılır. Çalışmamızda 
antimikrobiyal madde olarak doğal olan propolis kullanımı tercih edilmiştir. 
Ankara marketlerinden alınan çeşitli marka meyve suları bakteriyel bozunma 
yönünden taranmış olup; bu meyve sularına, uzun süreli kullanımları ve doğal 
korunumları için propolis denemeleri hala devam etmektedir.  
 
Anahtar Kelimeler: Propolis, Antimikrobiyal katkı maddeleri, Meyve suyu  
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