Turkiye 10. Gida Kongresi; 21-23 Mayis 2008, Erzurum

Antalya Semt Pazarlarinda Satisa Sunulan Siizme Yogurtlarin Mikrobiyolojik
Ozellikleri ile Biyojen Amin Iceriklerinin Belirlenmesi
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Ozet

Bu calismada, Antalya semt pazarlarinda satisa sunulan siizme yogurtlarin
mikrobiyal kalitesinin belirlenmesi ve biyojen amin igeriginin tespit edilmesi
amaglanmistir. Semt pazarlarindan satin alinan siizme yogurt érnekleri +4°C'de 14
giin siire ile depolanmis ve depolamanin 1., 7. ve 14. giinlerinde mikrobiyolojik
ozellikleri ve biyojen amin profili belirlenmistir. Stizme yogurt Orneklerinin
mikrobiyolojik ozelliklerinin ortaya konulmasi amaciyla toplam aerob mezofilik
bakteri, koliform bakteri, aerob Lactobacillus spp., anaerob Lactobacillus spp., S.
thermophilus ve Lactococcus spp. ile maya-kiif sayis1 belirlenmistir. Ornekler,
triptamin, feniletilamin, putresin, kadaverin, histamin, tiramin, spermidin ve
spermin olmak iizere 8 adet biyojen amin agisindan incelenerek biyojen amin
icerikleri saptanmuistir. Analiz edilen drneklerdeki triptamin, feniletilamin, putresin,
kadaverin, histamin, tiramin ve spermidin miktarlarinin en diigiik ve en yiiksek
degerleri sirasiyla ortalama 0-97.92 mg/kg, 0-31.18 mg/kg, 0-162.90 mg/kg, O-
368.91 mg/kg, 0-119.16 mg/kg, 0-131.14 mg/kg ve 0-18.67 mg/kg arasinda
degisim gostermistir. Orneklerin tamamina yakin bir kisminda (%95) triptamin
belirlenmisken, hi¢ birinde spermin tespit edilememistir.
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