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Trakya Bolgesinde Uretilen Cesitli Siit Uriinlerinin Nitrat
ve Nitrit Diizeylerine Gore Kemometrik Yontemlerle Siniflandirilmasi
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Ozet

Doganin 6nemli azotlu bilesiklerinden olan nitrat ve nitrit, bazi peynirlerin
iiretiminde olgunlasma esnasinda olusan ge¢ sisme olaymi Onlemek icin,
antibakteriyel madde olarak kullanilmaktadir. Ayrica siit veren hayvanlarin ictigi
su, yem ve peynir yapiminda kullanilan su ve tuz da nitrat ve nitrit kaynaklaridir
Nitratlar, siit lirlinlerinin olgunlagmalar1 esnasinda kendisinden on kat daha toksik
olan nitritlere doniisebilmektedir. Nitritlerin de ortamdaki aminlerle birleserek,
insan sagliginda tehlike arzeden kanserojen, mutajen etkileri olan nitrozaminleri
olusturdugu bilinmektedir. Nitratli giibre kullaniminin yeralti ve yeriisti su
kaynaklarinda kirlilige, sularda ve gida/yemlerde nitrat birikmesine neden olarak
cevresel etkisinin de bulundugu bilinmektedir. Tiirkiye’nin siit iiriinleri bakimindan
en Onemli bolgelerinden Trakya Bolgesi’ndeki yogun tarimsal faaliyete bagh
yiiksek bir diizeyde NPK’11 giibre tiiketiminin de oldugu bilinen bir gercektir. Bu
arastirma ile Tirkiye siit driinleri {iiretiminde ©nemli bir yeri olan Trakya
Bolgesinde iiretilen beyaz peynir, kasar, yogurt ve siitlerdeki nitrat ve nitrit
miktarlart tespit edilmis ve bulunan sonuclar kemometrik yontemler (Temel
Bilesenler [PCA] ve Kiimeleme [HCA] Analizleri) yardimiyla yorelere gore
siniflandirilmistir.  Trakya Bolgesinin ¢gesitli  yerlerindeki siit ve peynir
isletmelerinden iki y1l boyunca (1997 — 1998) beyaz (28 adet), kasar (19 adet) ve
eritme (1 adet) peynirleri, yogurt (16 adet), icme siitii (5 adet), pastorize siit (7
adet) ornekleri toplanmis olup, bu drneklerin nitrat ve nitrit analizleri yapilmistir.
Orneklere gore nitrat degisimi 51.21 ppm (eritme peyniri) -1.013 ppm (beyaz
peynir), nitrit degisimi 0.131 ppm (beyaz peynir) — 4.175 ppm (kasar peyniri)
arasinda bulunmustur. Beyaz peynirlerin (% 11.11)’1 nitrat, (%.51.85)’1 nitrit,
kasarlarin (% 21.05)’i nitrat ve (% 31.58)’1 nitrit, yogurtlarin (% 18.75)’i nitrat ve
(% 6.25)’1 nitrit ve icme siitiiniin 6rneklerin de (% 25)’1 nitrat ve tamamu ise nitrit
icermemistir. Trakya Bolgesi orijinli siit iirlinlerinin tamamina iliskin birlestirilmis
temel bilesenler analizi (PCA) sonuclarina gore, PC1’in % 83,04 oraninda ve
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PC2’nin de % 16,96 oraninda toplam varyanst acikladifi gozlemlenmistir.
Kemometrik analizlerden Kiimeleme (HCA) sonuclarina gore siit iiriinleri (beyaz
peynir, kasar, yogurt ve i¢cme siitii) Ornekleri orijinlerine gore iicer ana gruba
ayrilmiglardir. Yapilan kemometrik analizlerin 1s18inda, tek basina nitrat ve nitrit
miktarlarina gore siit iiriinlerinin cografi orijinlerinin tespitinin kismen miimkiin
olabilecegi; ancak karakterizasyonun daha saglikli ve adina dogru yapilmasi, daha
saglam veri tabanlarinin olusturulmasi ve siit tiriinleri teknolojisinin gelistirilmesi
acisindan nitrat ve nitrit degerleri ile birlikte siit tiriinlerindeki bazi temel kalite
analizleri (yag, protein, olgunluk indeksi, kiil gibi), mineraller (kalsiyum, fosfor,
magnezyum, potasyum), agir metaller (demir, bakir, arsenik, kadmiyum vs) ve
fosfat tuzlarinin da ayirict parametreler olarak kullanilmasi ve bunlara peynir
iiretiminde kullanilan siit, su ve tuzlarin da dahil edilmesinin biiyiikk faydalar
saglayacag diisiiniilmektedir.
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