Turkiye 10. Gida Kongresi; 21-23 Mayis 2008, Erzurum

Bazi Agir Metal ilavelerinin Yogurt ve Benzeri Uriinlerdeki Etkisi

Elvan Ozrenk*, Senol Kose

Yiiziincii Y11 Universitesi Ziraat Fakiiltesi Gida Miihendisligi Boliimii, Erzurum
*elvanozrenk @yyu.edu.tr

Ozet

Bu calismada, farkli seviyelerde siite ilave edilen Fe, Cu ve Zn elementlerinin
yogurt, siizme yogurt ve kurut gibi fermente iiriinlerdeki durumu incelenmeye
calisilmistir. bu amacla siite farkli seviyelerde Fe, Cu ve Zn metalleri ilave edilerek
ve yogurt kiiltiirleri kullanilarak yogurt elde edilmis, daha sonra siiziilerek siizme
yogurt ve bunun kurutulmasi ile de kurut elde edilmistir. Yapilan degerlendirme
sonucunda, her ili¢ metalin de daha ¢ok yogurt pihtisinda kaldigi ve yapilan
konsantrasyon islemleri sonucunda siizme yogurtta ve kurutda degerlerin arttig
tespit edilmistir. metallerin pH diisiisiinde dikkat ¢ekici bir etkiye neden olmadigi
fakat Fe icerikli yogurtlarin diger Cu ve Zn igeren yogurtlara kiyasla fermantasyon
siiresini biraz daha kisa bir siirede tamamladig1 tespit edilmistir.
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