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Ozet

Bu calismada, glikoz oksidaz 3 farkli dozda kullanilmistir. Kombinasyon
uygulamalarinda ise askorbik asit tek sabit doz olmak iizere glikoz oksidaz yine ii¢
farkli dozda uygulannmustir. Glikoz oksidazin tek kullanimlari, hamurun uzama
yetenegini diisiirmils ve yapigkan ve civik hamur olusumuna neden olmustur.
Glikoz oksidaz ve askorbik asit kombinasyon uygulamalarinda ise yumusama
degerlerinde 6nemli diizeyde azalma ve hamur direncinde artiglar kaydedilmistir.
Glikoz oksidazin tek basina uygulamalarinda, 6zgiil ekmek hacmi ve ekmek deger
sayilar1 kontrole gore az da olsa yliksek bulunmustur. Ancak ikili kombinasyon
uygulamalarinda, 6zgiil ekmek hacmi ve ekmek deger sayisinda kontrole ve tek
glikoz oksidaz uygulamalarina gore daha iyi sonuglar elde edilmistir. Ozetle, glikoz
oksidazin askorbik asit ile kombinasyonlarinin, tek basina glikoz oksidaz
kullanimina gére hamur ve ekmek kalitesi a¢isindan daha i1yi sonuclar verdigi tespit
edilmistir.
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