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Özet 
 
Atımlı elektrik akımı (PEF) son yıllarda ısısal muhafaza yöntemlerine alternatif 
olarak öne çıkmakta ve bu konuda yoğun çalışmalar devam etmektedir. Değişik 
gıdaların PEF ile prosesi çalışılmış olmasına rağmen şeftali nektarları ile yapılmış 
çalışma yok denecek kadar azdır. Bu nedenle çalışma kapsamında kayısı 
nektarlarına inoküle edilen gıda kaynaklı  patojen bakterilerden Staphylococcus 

aureus, Escherichia coli O157:H7 ve Listeria monocytogenes ile bozulma etmeni 
olan Erwinia carotovora ve Pseudomonas syringae, Penicillum expansum ve 
Botrytis cinerea’nın PEF ile inaktivasyonu ve şeftali nektarlarında pH, ºBriks, 
titrasyon asitliği (TA), konduktivite, esmerleşme indeksi, renk (L, a ve b), ve C 
vitamini ve metal iyon konsantrasyonları ölçülmüştür. Bu bağlamda örnekler 17, 
20, 23, 27 ve 30kV/cm elektrik akım şiddeti ve 66, 105, 131, 157 ve 210µs 
uygulama süreleri uygulanarak proses edilmiştir. Elektrik akım şiddeti 30kV/cm 
düzeyinde uygulandığında ve uygulama süresi 210 µs olduğunda inoküle edilen 
mikroorganizmalarda 3 ile 5 log kob/ml düzeyinde inaktivasyon sağlanmış olup 
(P≤0.05), söz konusu proses parametrelerinde kayısı nektarlarında pH, ºBriks, TA, 
konduktivite, esmerleşme indeksi, renk ölçümlerinde ve C vitamini 
konsantrasyonunda  ve incelenen metal iyonlarında (Al, Ca, Cd, Cr, Cu, Fe, K, Mg, 
Mn, Na, Ni, Pb, Sb, Se, Sr ve Zn) önemli ölçüde bir değişim saptanmamıştır 
(P>0.05). Sonuç olarak PEF prosesinin şeftali nektarlarının pastörizasyonu 
amacıyla başarıyla uygulanabileceği belirtilmektedir. 
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