Turkiye 10. Gida Kongresi; 21-23 Mayis 2008, Erzurum

Elma Posas1 ve Bu Posadan Elde Edilen Pektinlerin Mikrodalga Firinda
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Ozet

Pektin stabilizor ve jel yapici olarak kullamilan degerli bir polisakkarittir.
Yenilenebilir bitkilerin hiicre duvarlarindan ekstrakte edilerek elde edilir. Bu
amacla da genellikle elma posasi ve narenciye kabuklari kullanilir. Uretimi toz ve
sivi olmak lizere iki sekilde gerceklestirilir. Pektinin kullanim alani esterlesme
derecesine gore farklilik gosterir. Yiiksek esterli pektinler 6zellikle meyvaya dayali
iiriinlerde, diisiik esterli pektinler ise daha ¢ok diyabetik iiriinlerde kullanilir. Bu
calismada pektinin elde edildigi posa ve elde edilen pektin {izerine mikrodalga ile
kurutmanin etkileri incelenmis ve mikrodalga ile kurutmanin pektin kalitesi iizerine
etkili oldugu saptanmstir.
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