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Ozet

Bu arastirmada, 2005-2006 yillarinda Sakarya ve Eskisehir lokasyonlarinda on ti¢
farkli bodur kuru fasulye cesidinin (Eskisehir-855, Karacasehir-90, Sehirali-90,
Sahin-90, Yunus-90, Géyniik-98, Akman-98, Onceler-98, Noyanbey-98, Yakutiye-
98, Aras-98, Ziilbiye, Akdag) kalite ozellikleri ve bazi besin elementleri analiz
edilerek, lokasyon farkinin kalite {izerine olan etkileri belirlenmistir. Fasulye
cesitlerinin her iki y1l ve her iki lokasyon donemlerine ait sonuglar1 ele alindiginda;
kuru 100 tane agirliklar1 16,7-52,3 g, su alma indeksleri % 0,91- % 1,18, pisme
siireleri 30,5-40,5 dk, kuru madde oranlar1 % 82,5-90,6 ham yag oranlar1 % 0,84-
1,87, kiil oranlar1 % 3.89-4,85 ve ham protein oranlarinin % 18,9-24,1 arasinda
degistigi bulunmustur. Lokasyon ve yillara gore 6ne cikan kuru fasulye cesitleri
Sakarya icin; Yunus-90, Yakutiye-98, Akman-98, Sahin-90 ve Karacasehir-90
olurken; Eskisehir icin; Noyanbey-98, GoOyniik-98, Aras-98, Akman-98 ve
Yakutiye-98 cesitleri olmustur. Cesitlerin kalite degerleri iizerine genotip, ¢evre,
olgunlagma durumu gibi faktorlerin etkisinin biiyiik oldugu tespit edilmistir.
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Giris

Yetersiz ve dengesiz beslenme, iilkemizde oldugu gibi diinyanin pek cok iilkesinde
de onemli saglik sorunlarinin basinda gelmektedir. Buradaki en 6nemli sorun,
giinliik diyetle alinan gidalarin biiyiik kisminin karbonhidrat agirlikli olmasidir.
Buna karsilik, insanda viicut ve zeka gelisimini saglayan proteinli gidalarin
tilketimi yetersizdir (1). Protein ihtiyacinin karsilanmasinda hayvansal kaynakli
gidalar 6nemli bir yere sahiptir. Ancak bu grup gidalarin pahali olmalar1 ve bazen
de saglik sorunlart nedeniyle tiiketilmelerinin sinirlanmasi nedeniyle protein agigi
ortaya cikabilmektedir. Iste bu gibi durumlarda, yemeklik tane baklagiller protein
ihtiyacin1 karsilamada en 6nemli kaynaktir. Baklagillerden kuru fasulye (Phaseolus
vulgaris L.), cesitlilik agisindan en zengini olup, ayni zamanda en fazla
tilketilenidir (1). Bu calismada, Sakarya ve Eskisehir lokasyonlarinda énemli kuru
fasulye cesitlerimizin ekimi yapilarak kalite 6zellikleri ve baz1 besin elementlerinin
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analiz edilip, lokasyon farkliliklarinin kalite {izerine etkilerinin arastirilmasi ve
kaliteli ¢esitlerin belirlenmesi amac¢lanmustir.

Materyal ve Yontem

Bu calismada, 13 adet tescilli kuru fasulye cesidi materyal olarak kullamilmustir.
Materyaller (Eskisehir-855, Karacasehir-90, Sehirali-90, Sahin-90, Yunus-90,
GoOyniik-98, Akman-98, Onceler-98, Noyanbey-98, Yakutiye-98, Aras-98, Ziilbiye,
Akdag) Anadolu Tarimsal Arastirma Enstitiisii Miidiirliigi’ nden temin edilmistir.
Arastirma iki farkli lokasyonda ve ii¢ tekerriirlii olarak “tesadiif bloklar1” deneme
desenine gore tertip edilmistir (2). Fasulyelerin ekim islemleri her iki lokasyonda
May1s ayinda yapilmis ve Eyliil ayinda da hasat edilmislerdir. Fasulye 6rneklerinin
icerisinde bulunan kirik tane ve yabanci maddeler uzaklastirildiktan sonra kuru
agirlik miktart (3), su alma indeksi (3, 4), pisme siiresi (3), kuru madde orani (5),
ham yag ve kiil oranlar1 (6) ile ham protein orani (7) belirlenmistir.

Istatistiksel Analizler: Arastirmada elde edilen verilerin MSTATC paket
programinda varyans analizi yapilmis ve her lokasyon ayr1 ayri analiz edilmistir.
Elde edilen ortalama degerler Asgari Onemli Fark testi kullanilarak
gruplandirilmistir (8).

Bulgular ve Tartisma

Cizelge 1’den goriilecegi gibi fasulye cesitleri arasinda en yiiksek kuru agirlik
degeri 52,3 g ile Sakarya lokasyonunda Yunus-90 ¢esidinden, en diisiik kuru
agirlik degeri ise 16,7 g ile Eskisehir lokasyonunda Karacasehir-90 ¢esidinden elde
edilmis ve cesitler arasindaki fark her iki lokasyonda P<0.01 seviyesinde onemli
bulunmustur. Fasulye gesitlerinin Su Alma Indeksi degerleri % 0,91- % 1,18
arasinda degisiklik gostermistir. Fasulye cesitleri arasinda pisme siiresi acisindan
en yliksek deger 40,5 dk. ile Sakarya lokasyonunda Goyniik-98 cesidinden; en
diisiik deger 30,5 dk. ile yine Sakarya lokasyonunda Karacasehir-90 ¢esidinden
elde edilmis ve pisme siiresi bakimindan fasulye cesitleri arasindaki farklilik
istatistiki olarak onemli bulunmustur (P<0.01). Genel olarak ebadi kiiciik olan
cesitler, biiylik olanlara gore daha cabuk pisme egilimi gosterirler (9). Karacasehir-
90 ¢esidi 100 tane agirligi bakimindan en kiigiik degere sahip olup, en kisa siirede
pisen cesit olmustur. Fasulye cesitleri arasinda kuru madde degerlerinin her iki
lokasyonda % 82,5- % 90,6 arasinda degistigi belirlenmistir. En yiiksek yag orani
Sakarya lokasyonunda % 1,87 ile Akman-98 c¢esidinden elde edilirken; en diisiik
yag orani Eskisehir lokasyonunda % 0,84 ile Ziilbiye cesidinden elde edilmis ve
cesitlerin yag oranlar1 arasindaki farkliliklar her bir lokasyonda P<0.01 diizeyinde
onemli bulunmustur. Fasulye ¢esitlerinin kiil oranlarinin % 3,89-% 5,03 arasinda
degistigi ve kiil oranm iizerine lokasyon (P<0.05), y1l (P<0.01), cesit (P<0.01) gibi
faktorlerin 6nemli derecede etkili oldugu tespit edilmistir. Cesitler arasinda en
yiiksek protein oram1 % 24,1 ile Eskisehir lokasyonunda Aras-98 cesidinden elde
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edilirken; en diisiik protein oran1 % 18,9 ile Sakarya lokasyonunda Akdag
cesidinden elde edilmis ve protein oranlart arasindaki farklilik (P<0.01) diizeyinde
onemli bulunmustur.

Cizelge 1. Sakarya ve Eskisehir Lokasyonlarinda Yetistirilen Kuru Fasulye
Cesitlerinin 2005-2006 Yillarina Ait Bazi Kalite Kriterleri ve Besin Degerlerinin
Ortalama Sonuclari

Kuru Agirhk Su Alma Pigme Siiresi K.Madde (%) Yag (%) Kiil (%) Protein (%)
(2 Indeksi (%) (dk)
Cesitler E S E S E S E S E S E S E S
1 33,1 41,0 1,06 1,17 32,0 36,0 88,6 86,4 1,48 1,47 3,93 4,16 19,1 19,5
2 16,7 18,3 0,95 0,97 33,0 30,5 88,8 86,7 1,45 1,59 4,57 4,77 20,7 21,5
3 38,2 41,4 1,00 1,16 35,0 36,5 89,0 86,7 1,21 1,21 4,27 4,25 19,8 20,8
4 31,8 35,6 1,14 1,18 36,0 37,5 89,3 86,3 1,70 1,23 3,89 4,14 22,1 23,5
5 39,1 52,3 1,13 1,02 34,5 39,5 89,3 88,5 1,29 1,36 4,29 4,27 233 24,0
6 43,5 49,2 0,98 0,95 34,0 40,5 89,8 86.5 1,24 0,92 4,23 4,16 19,9 214
7 27,6 33,4 0,91 1,04 32,0 37,0 89,2 85,9 1,16 1,87 4,66 4,85 23,5 23,6
8 35,0 32,5 1,10 1,20 36,0 37,0 89,3 86,2 1,14 1,09 4,50 4,26 19,7 21,1
9 42,2 47.4 1,02 0,99 35,0 38,0 89,7 82,5 1,31 1,41 4,52 4,13 23,2 23,1
10 42,6 45,0 1,03 1,11 36,0 39,5 89,2 88,6 1,24 1,44 5,03 4,15 21,0 20,7
11 42,7 39.4 1,05 1,12 37,0 35,0 89,9 87.9 1,67 1,03 4,44 4,23 24,1 21,9
12 40,0 43,3 1,01 1,12 37,5 36,0 90,1 88,3 0,84 1,35 4,45 4,33 19,9 21,0
13 41,1 45.5 1,04 1,01 34,0 37,5 90,6 87,9 1,56 1,06 4,48 4,56 19,8 18,9
Y ok ok ns Hok ok ok ok

E: Eskisehir, S: Sakarya, Y: Y1l, L: Lokasyon, C: Cesit,

ns: énemsiz, * % 0.05 seviyesinde onemli, ** % 0.01 seviyesinde 6nemli

1-) Eskisehir-855, 2-) Karacasehir-90, 3-) Sehirali-90, 4-) Sahin-90, 5-) Yunus-90, 6-) Goyniik-98, 7-) Akman 98,
8-) Onceler-98, 9-) Noyanbey-98, 10-) Yakutiye 98, 11-) Aras-98, 12-) Ziilbiye, 13-) Akdag

Sonug¢

Arastirmadan elde edilen verilere gore, kuru fasulye ¢esitlerinin analiz edilen kalite
kriterleri ve besinsel bilesimleri iizerine genotip, ¢cevre ve olgunlagsma durumu gibi
faktorlerin 6nemli etkide bulundugu ve her iki lokasyonda da farkli cesitlerin 6ne
ciktigr belirlenmistir.
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