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Kayisi ve Andiz Pekmezlerinin Reolojik Ozelliklerinin Belirlenmesi
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Ozet

Pekmez, cesitli meyvelerin geleneksel yontemlerle islenmesi ile elde edilen ve
ozellikle kis aylarinda yaygin olarak tiiketilen bir gida maddesidir. Yiiksek seker,
mineral ve organik asit iceriginden dolay1 insan beslenmesinde olduk¢a énemli bir
yere sahiptir. En yaygin cesitleri tizim ve dut pekmezleri olmakla birlikte, son
yillarda bunlara ilave olarak harnup, hurma, kayisi ve andiz pekmezleri de ticari
olarak {iiretilmeye baslanmistir. Gida endiistrisinde sivi ve yari sivi haldeki
iirtinlerin fiziksel ve kimyasal 6zelliklerinin yaninda reolojik karakteri de oldukca
onemlidir. Genel olarak reolojik verilere, proses ve kalite kontrolii, ekipman
secimi, enerji ve raf omrii hesaplamalari, duyusal verilerle iliskili olarak gidanin
degerlendirilmesi gibi alanlarda ihtiya¢ duyulmaktadir Bu ¢alismanin amaci, kayisi
ve andiz pekmezlerinin reolojik davranislarinin belirlenmesidir. Piyasadan hazir
olarak temin edilen Orneklerin reolojik ©zellikleri kon-plaka konfigiirasyonuna
sahip Haake marka (Haake, Rheostress RH1, Almanya) kesme kontrollii rotasyonel
bir reometre ile 0,1-100 s kayma hizi araliginda tespit edilmistir. Orneklerin
reolojik karakterizasyonunda onemli parametreler olan akis davranmis indeksi ve
kivam katsayisi, 6lciim yapilan kayma stresi araliginda kayma hizina bagl kayma
stresi verisinin Uslii yasa modeline uygulanmasi ile belirlenmistir. Sicakligin
viskozite {iizerindeki etkisini belirlemek iizere, 10-40 °C araliginda 7 farkli
sicaklikta Ol¢iimler yapilmis ve Arhenius esitligi kullanilarak orneklerin akis
aktivasyon enerjileri hesaplanmistir. Kayist ve andiz pekmezlerinin reolojik olarak
pseudoplastik bir davranis sergiledigi ve kayma hizinin artisi ile 6rneklerin goriiniir
viskozitelerinde bir azalma oldugu bulunmustur. Ornegin, 10 °C’deki kayisi
pekmezinin viskozitesi 0.1 s™ kayma hizinda 37.47 Pa-s iken bu deger 50 s kayma
hizinda 12.05 Pa's ve 100 s kayma hizinda 9.21 Pa-s’ye azalmistir. Her iki
pekmez Ornegi icinde sicaklik artisi ile kivam katsayisinin azaldigi belirlenmistir.
Kayis1 pekmezinin kivam Kkatsayisi sicakliga bagli olarak 5.41 — 39.91 Pa-s"
arasinda degisirken, andiz pekmezinde bu aralik 3.44 — 30.11 Pa-s" olarak
belirlenmistir. Akis davranis indeksi iizerine sicakligin etkisi pekmez Srneklerine
bagli olarak degismistir. Andiz pekmezinde 10 °C’da 1.00 olan akig davranig
indeksi sicakligin artisi ile azalms ve 40 °C’da 0.93’e gerilemistir. Kayisi
pekmezinde ise ayni sicaklik araliginda 0.69’dan 0.79’a bir artis goriilmiistiir.
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Pekmez orneklerinin akis aktivasyon enerjisi 39.25 — 62.04 kJ/mol araliginda
bulunmustur.
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