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Ozet

Meyve sulan icerdikleri organik ve inorganik madde zenginligi bakimindan
mantarlarin ve bakterilerin iiremesine uygun ortam teskil etmektedir. Genellikle
meyve sularinda bozulma sonucunda goriilen bakteriler aside tolere bakterilerdir.
Hazir meyve sularinda bakteri olusumunu ve erken bozulmayr engellemek icin
katki maddesi olarak antimikrobiyal maddeler kullanilir. Calismamizda
antimikrobiyal madde olarak dogal olan propolis kullanimi tercih edilmistir.
Ankara marketlerinden alinan cesitli marka meyve sular1 bakteriyel bozunma
yoniinden taranmi§ olup; bu meyve sularina, uzun siireli kullamimlart ve dogal
korunumlari i¢in propolis denemeleri hala devam etmektedir.
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