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Ozet

Proteoliz, peynirin olgunlagmasi sirasinda gerceklesen ii¢c temel biyokimyasal
olaydan en karmmagik olani, muhtemelen aroma ve tekstiir gelisimi i¢in en
onemlisidir. Olgunlasma sirasinda proteolizde rol alan proteinazlar ve
peptidazlar alt1 ana kaynaktan gelmektedir. Bunlar (1) pihtilagiricilar, (2) siitiin
orijinal enzimleri, (3) starter laktik asit bakterileri (LAB), (4) starter olmayan
laktik asit bakterileri (NSLAB), (5) ikincil starterler ve (6) olgunlastirmay1
hizlandirmak igin siite veya pihtiya ilave edilen proteinaz ve peptidazlardir.
Bunlar bilyiik (suda ¢oziinmeyen) ve orta (suda ¢iiziiniir) boyutlu peptidlerin
olusumuna neden olurlar. Peynir teknolojisinde siitiin enzimatik yolla
pihtilagirilmasinda hayvansal, bitkisel ve mikrobiyal kaynaklardan saglanan
enzimler kullanilir. Bunlarm tamami asit proteazlardir. Bu enzimler, hem siitiin
pihtilagmasini1 saglarlar, hem de peynir olgunlasmasi ve kalitesini belirgin
Olciide etkilerler. Siitii pithtilasgtirmak amaciyla kullanilan rennetler, secilmis saf
proteinaz preparatlaridir. Geleneksel olarak rennetler buzagl, kuzu ve oglak
midesinden hazrlanir. Bu rennetlerdeki baglica proteinaz kimozindir. Diinya
peynir iretiminin arttigi ve beraberinde buzagi midesi azaldigindan rennet
tedariki yetersiz kalmigir. Pek cok proteinazin siitii pihtilagirabilmesine
ragmen yalnizca alt1 tanesi 6nem kazanmistr. Bunlr; sigir, domuz ve tavuk
pepsini ve Rhizomucor miehei, R. pusillus ve Cryphonectria parasitica
proteazlart. Buzag kimozin geni, secilmis prokaryotik ve oOkaryotik
organizmalara klonlanmistir. Boylece kaliteli rekombinant mikrobiyal enzim
tedariki artkk miimkiin hale gelmistir. Bu derlemede, giiniimiiz peynir
teknolojisinde kullanilan hayvansal, bitkisel, mikrobiyal ve rekombinant
mikroorganizma kaynakli siit pihtilagirict enzimler ve bunlarin kazein
fraksiyonlar1 iizerine etkileri incelenmistir.
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