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S arapta Bozulma Nedeni Olan Laktik Asit
Bakterileri ve Yabani Mayalar
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Ozet

Sarap bilinen en eski fermente alkollii ickidir. Sarap iiretiminde, liziimlerin
baglarda olusumundan saraphaneye gelip siseye dolum yapilncaya kadar her
asamada fiziksel, kimyasal ve biyolojik olaylar olmaktadir. Giiniimiizde sarap
tiretiminde modern yontemler kullanilmasina karsin bu olaylarda aksayan
yOnlerin olmasi saraplarda bozulmalara neden olmaktadir.

Mikroorganizmalarm neden oldugu bozulmalara sarap hastaliklar1 adi
verilmektedir. Bu hastaliklara neden olan mikroorganizmalar sarabin
bilesiminde bulunan bazi maddeleri kullanarak istenmeyen iiriinlere
doniistirmekte, sarabin tadinda, kokusunda o6nemli degisikliklere neden
olmaktadir. Bu mikroorganizmalarin varligi kontrol edilmez ve dnlem alinmaz
ise sarap sonunda icilmez hale gelebilmektedir. Sarabin bozulmasinda dnemli
rol oynayan mikroorganizmalarin basinda bazi mayalar, asetik asit bakterileri
ve laktik asit bakterileri gelmektedir. Bunlardan laktik asit bakterileri sarap
tiretiminin ¢esitli asamalarmda i{iziimlerden, fermente edilen siradan ve
depolanan saraplardan izole edilmislerdir. Laktik asit bakterilerinin sarapta
gelismesine etki eden bircok faktor vardir Bunlar arasinda pH, SO,, etanol en
Onemli faktorlerdendir.

Sarabin dogal yapisi icinde tanimlanan bakteriler Lactobacillus, Pediococcus,
Leuconostoc, Oenococcus'lardir ve bunlar arasinda bozulmaya sebep olan tiirler
ise L. brevis, L. fructivorans, P. domnosus, L. oenos, L. hilgardii, O. oeni ve
Bacterium mannitopoeum'dur. Bu bakterilerin faaliyeti sonucu sarabin ugar asit
miktar1 artar, acilagma, donme ve siinme hastaliklari, kétii koku, biyojen amin
ve etil karbomat olusumu g6zlenir. Sarabin bozulmasina sebep olan diger
mikroorganizmalar da mayalardir. Mayalarin saraptaki asil islevleri dogal
fermentasyonu gerceklegirmektir. Aslinda mayalar hava, bos siseler, mantarlar
ve siseleme ekipmanlar1 gibi pek ¢ok dogal kaynakta bulunmakla birlikte
bozucu etkiyi yapan mayalar daha ¢ok sarapta bulunmaktadirlar. Bu mayalar
sarapta artik sekerin kalmasi gibi lireyebilecekleri uygun kosullar bulduklarinda
sarabin bozulmasina sebep olmaktadirlar.

Sarapta dogal olarak bulunan fakat bozulma etkeni olan tiirler arasinda S.
bayanus, S. cerevisiae, S. ludwigii, Schzosaccharomyces pombe, Pichia
membranalefuciens, Torulopsis bacilleris, Rhodotorula rubra, Kloeckera

777



Turkive 9. Gida Kongresi; 24-26 Mayis 2006, Bolu

apiculata ve Hansenula anomala sayilabilmektedir. Bu mayalarin faaliyetleri
sonucu ise yine saraptaki bilesim maddelerindeki degisime bagh olarak
timalayicy, tatli-eksi, lahana tursusunu andiran bir koku, bulaniklik ve
tortulanma gibi sorunlar meydana gelmektedir.

Sarap kalitesinin korunmast ise bu mikroorganizmalarin varhgmnin ve
gelisiminin tespit edilerek engellenmesi ile miimkiindiir. Ig¢e bu nedenledir ki
bu derlememizde; yukarida da belirttigimiz gibi sarabin kalitesini etkileyen,
aslinda sarabin dogal florasinda bulunan laktik asit bakterileri ve mayalarin
hastalik ve bozulma yapan tiirleri belirtilmis, bu mikroorganizmalarin
ozellikleri, iireme kosullari, saraplarda yaptiklar1 bozulma-hastaliklar ve bu
olumsuz gelisimlerini engelleme yollar1 hakkinda bilgi verilmistir.
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