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Ozet

Fermentasyon ve kurutma islemleri eti uzun siire muhafaza etmek ve yeni {iriin
tiretmek amaciyla kullanilan en eski yontemlerdir. Et teknolojisinde uygun bir
fermentasyon iglemi sonunda etin muhafazasinin saglanmasi yaninda, yiiksek
kaliteli iiriin iiretimi de gerceklesir. Ukemizde de yaygm olarak iiretilen ve
tiiketilen sucuk bir fermente sosis ¢esididir. Fermente sosis iiretiminde en kritik
asama fermentasyon ve kurutmayr iceren olgunlastirma sathasidir.
Olgunlastirma asamasinda iiriine 0zgii tat ve aroma olusurken, pH ve su
aktivitesi degerlerinde gbzlenen diisiis ile arzu edilen tekstiir gelisir. Fermente
sosislerin kendine 6zgli karakteristik tat ve aromasi karbonhidrat, protein ve
lipidlerin bakteriyel ve kas endojen enzim metabolizmasiyla pargalanmasi
sonucu olusur. Metabolizma iiriinleri ve kullanilan baharat karigimi fermente
sosislerin lezzet profilini olusturur. Ayrica, iiriin lezzeti uygulanan proses,
starter Kkiiltiir kullanimi ve iiriin formiilasyonuna bagli olarak degisiklik
gosterir.

Bu calismada; iki farkli ticari starter kiiltiir kullanilarak (S1: Lactobacillus
sake, Staphylococcus carnosus ve Staphylococcus xylosus 11; S2: Lactobacillus
sake, Staphylococcus cammosus, Staphylococcus xylosus ve Pediococcus
pentosaceus) ve sarter kiiltiir kullanilmadan (K) elde edilen sucuk hamurlarina
iki farkli iretim yontemi (geleneksel yontem, 1sil islem uygulamasi)
uygulanmistir. Geleneksel yontemle iiretilen sucuklara fermentasyonu takiben
kurutma iglemi uygulanirken, diger grupta, fermentasyon islemi sonrasi 55 °C
internal sicaklik elde edilecek sekilde 1sil iglem uygulanmis ve sonra kurutma
islemi yapilmistr. Geleneksel yontem ve 1sil iglem uygulamasi ile iiretilen K,
SI ve S2 gruplarmin ugucu aroma bilesiklerinde gerceklesen degisimleri
gozlemlemek amaciyla 120 giinlilkk depolama siiresince 30 giinliikk periyotlarla
GC-MS yontemi ile analiz yapilmistir. Hindi sucuklarmin toplam ucucu
bilesiklerinin analizinde Agilent 6890 series GC sistemi (US) ve Agilent 5973
Mass Selective dedektér (US) kullanilmistir. Dedektor kitle aralign 45-350
atomik kiitle birimi araligina programlanmis ve elde edilen kromotogramlar
Wiley7n.1 kiitiiphanesi kullanilarak tanimlanmistrr.
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Depolama siiresince n-alkanlar, aromatik hidrokarbonlar, alkoller, aldehitler,
ketonlar, terpenler, fenolik bilesikler ve esterler gibi bir¢ok bilesik grubundan
toplam 28 adet bilesik tanimlanmigir. Toplam ugucu aroma bilesikleri
bakimindan sucuk gruplar1 degerlendirildiginde, terpenlerin pik alanlarinin
diger belirlenen bilesiklere kiyasla daha bilyiik oldugu goriilmiistiir. Geleneksel
yontem ve 1sil iglem uygulamas: ile iiretilen hindi sucuklarinda 0. giinden
itibaren mevcut olan terpenler baharat ve 6zellikle baharat karistminda yer alan
biberden kaynaklanan bilesiklerdir. Tiim sucuklarda depolamanm 60.
gliniinden itibaren 1, 2 benzen dikarboksilik asit, bis (2-metil propil) ester ve
1,2-benzen dikarboksilik asit, dibiitil ester gibi uzun zincirli esterler
belirlenmigtir. Isil iglem ile iiretilen sucuklarda uzun zincirli esterlerin pik
alanlarmi geleneksel yontemle {iretilenlere kiyasla daha biiyik oldugu
belirlenmistir. Fenol, 2,6 bis (1-1) dimetil-4-metil ve 2,6 bis (1,1-dimetiletil)-4-
(1okzopropil) fenol tiim sucuk gruplarinda belirlenen fenolik bilesiklerdir. T im
sucuk gruplarinda depolamanm 60. giiniinden itibaren Benzene, (2-metil-1-
propenil) ve undekan bilesikleri belirlenmigir. Aromatik hidrokarbonlarin ve
n-alkanlarm depolama siiresince gelisen oksidasyon reaksiyonlarma baglh
olarak 60. giinde ortaya ¢iktig diisiiniilmektedir.

Anahtar kelimeler: Hindi sucugu, starter kiiltiir, 1s1l iglem, toplam ugucu
aroma bilesikleri.
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