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Ozet

Trabzon hurmasi (Diospyros kaki L.) subtropik ve klimakterik bir meyvedir.
Bu meyve en iyi kaliteye preklimakterik sathanm sonunda ulasirken
klimakterik safhanin baslamasiyla birkac giin i¢inde hizla yumusar. Bu durum
meyvenin kalitesinde 6nemli kayiplarm ortaya cikmasina ve raf Oomriiniin
kisalmasina neden olur.

Trabzon hurmasi, raf 6émriinii uzatmak amaciyla diisiik sicakliklarda (<10-12
°C) depolanabilir. Ayrica meyvenin yenilebilir bir ambalaj materyali ile
kaplanmasi veya paketlenmesi de klimakterik safhanin baslamasmni
geciktirebilir.

Bu calismada Trabzon hurmast metilseliloz (MS)-peynir alt1 suyu proteini
(PASP) filmlerle paketlenerek meyvede depolama siiresince meydana gelen
nem kayiplarini azaltmak ve solunum yavaslatarak raf Omriinii uzatmak
amaclanmaktadir. Paketlenmis ve paketlenmemis meyveler farkl sicakliklarda
depolanmis (4, 10 ve 25 °C) ve zamana karst meyvelerin agirlik kayiplart ve
sertliklerinde meydana gelen degisimler incelenmistir.

Depolama siiresince nem kayiplart beklenildigi gibi sicaklik arttikca artmis ve
en yiiksek nem kayiplar125 °C de depolanan 6meklerde goriilmiistiir. 10 °C de
depolanan paketlenmis ve paketlenmemis meyvelerin nem kayiplar1 arasinda
Oonemli bir fark goriilmemistir (p<0.05).

Trabzon hurmas: heterojen yapida bir meyve olmasi nedeniyle meyvenin
sertligi, mekanik test cihazi yardimiyla bes farkli bolgeden dl¢iim yapilarak
belirlenmistir. Degisik sicakliklarda (4, 10 ve 25 °C) depolanan paketlenmemis
meyvelerde sertligin zamanla degisimi incelendiginde tiim bolgelerde en
yiiksek degerler 4 °C de depolanan 6meklerden elde edilmistir. Ancak 10°C de
paketlenmis ve paketlenmemis meyvelerden elde edilen sertlik degerlerinin 25
°C de depolananlardan daha diisiik olduklar1 goriilmiistiir.

Trabzon hurmasinm MS-PASP filmlerle paketlenmesi meyvenin sertliginin
daha uzun siire korunmasina neden olmus, dolayisiyla bu uygulama ile
meyvenin raf Omrii uzatilmigir. Paketlenmemis meyvelerin  zedelenmis
bolgelerinde depolama sirasinda kiif gelisimi gézlenmigtir.
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Buna karsin paketlenmis Omeklerin zedelenmis bolgelerinde kiiflenme

goriilmezken, uzun siire depolama sirasinda sadece film yiizeyinde kiiflenme
goriilmiistiir.
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